
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Almuerzo / Lunch 

 
13.00h – 16:00h 

 

 



 
 

 

IVA incluido / VAT included 
 

Si   requiere  información   sobre   la   presencia   de   algún  alérgeno   alimentario  en  el   menú,  pregunte  a   nuestro  personal. 

For information regarding the presence of food allergen on the menu, ask our staff. 

 

Entradas- Starters 

 

Jamón ibérico de bellota 39,00 € 

Acorn fed iberian ham  

Pan de cristal con tomate, aceite de oliva y sal de escamas 12,00€ 

“Cristal bread” with tomato, olive oil and salt flakes 

Ensalada Cortesin con ventresca de atún, espárragos verdes y huevo 
duro 24,00€ 

“Cortesin” salad with tuna belly, green asparagus and hard-boiled egg 

Ensalada de espinacas, rúcula y kale con nuez pecan, frambuesas y 
aceite de avellana 24,00€ 

Fresh spinach, rocket and kale salad with Pecan walnut, raspberry and hazelnut oil 

Mousse de foie gras, textura de tres manzanas y romero 29,00€ 

Foie gras mousse, three apples in texture and rosemary 

Ensalada César clásica con pollo, bacon y queso parmesano 29,00€ 

“Classic Cesar salad” with chicken, bacon and parmesan cheese 

Tartar de berenjenas, crujiente de ajonjolí y granadas 27,00€ 

Aubergine tartar, crunchy sesame crisp and pomegranate 

Sopa de ternera de Ávila poco picante con verduras, cilantro y 
aguacate 24,00€ 

Mildly spicy Avila veal broth with vegetables, coriander and avocado 

Mi sopa de picadillo con jamón ibérico, pollo, arroz y hierba buena 21,00€ 

“Picadillo soup” with iberian ham, chicken, rice and mint 

 

 



 
 

 

IVA incluido / VAT included 
 

Si   requiere  información   sobre   la   presencia   de   algún  alérgeno   alimentario  en  el   menú,  pregunte  a   nuestro  personal. 

For information regarding the presence of food allergen on the menu, ask our staff. 

 

Principales- Main Courses 

 

Garbanzos con langostinos al hinojo 26,00€ 

Chick peas and king prawns stew with fennel 

Calamarcitos sobre ajoarriero de bacalao gratinado 29,00€ 

Baby squid over gratinated cod fish “ajoarriero” stew 

Tagliatelle con gambón y pulpo 27,00€ 

Tagliatelle with prawns and octopus 

Lomo de lenguado empanado con almendras y salsa tartara 42,00€ 

Battered almond sole fillet with tartar sauce 

Lomo de ciervo, salsa de cinco especias, rösti de patatas y peras al 
vino tinto 42,00€ 

Deer loin, five spices sauce, potatoes rösti and pear in red wine 

Civet de jabalí a la Cordobesa y patatas a las finas hierbas 36,00€ 

Cordoba style wild boar civet stew and fine herbs potatoes 

“Königsberger Klopse”, albóndigas de ternera blanca con salsa blanca 
de alcaparras 38,00€ 

“Königsberger Klopse” veal meat balls with capers white sauce 

Solomillo de ternera a la plancha con salsa de pimienta negra 48,00€ 

Grilled beef mignon fillet with black pepper sauce 

 

 

 

 

 

 



 
 

 

IVA incluido / VAT included 
 

Si   requiere  información   sobre   la   presencia   de   algún  alérgeno   alimentario  en  el   menú,  pregunte  a   nuestro  personal. 

For information regarding the presence of food allergen on the menu, ask our staff. 

 

Postres-Dessert 

 

Manzana roja asada, galleta, crema chantilly y helado de vainilla 18,00€ 

Roasted red apple, biscuit, chantilly cream and vanilla ice cream 

Créme Brulée de chocolate blanco y vainilla con frutos rojos 16,00€ 

White chocolateand vanilla creme brulee with red berries 

Tarta de chocolate “Como la primera vez” con helado de vainilla y 
frutos rojos 18,00€ 

Chocolate tart “As the first time” with vanilla ice cream and red berries 

Tarta de queso al estilo Nueva York con sorbete de frambuesa 18,00€ 

“New York style” cheesecake with raspberries sorbet 

 

 


